& ZUTATEN

1 KG APFEL

1 TLSALZ

1-2 EL BRAUNER ZUCKER, ABHANGIG
VON DER SUSSE DER APFEL

2 ELBUTTER

2 EL APFELESSIG

KASE ZUM GARNIEREN

o 7UBEREITUNG
DIE APFEL VIERTELN UND IN EINE GROSSE SCHUSSEL GEBEN. MIT ZUGKER, SALZ
Ty AT UND APFELESSIG WOURZEN. ALLES GUT VERMISGHEN UND AUF EINEM BAGKBLECH
i W VERTEILEN. DIE BUTTER IN KLEINE STOGKE SGHNEIDEN UND AUF DIE APFEL GEBEN.
41703 DAS BLEGH BEI 190 °C FUR 15—20 MINUTEN IN DEN VORGEHEIZTEN OFEN SCHIEBEN.
ANSGHLIESSEND DIE APFEL MIT EINEM MIXER ODER PURIERSTAB GREMIG PURIE-
REN. ABSGHMECKEN UND NAGH BELIEBEN MIT SALZ UND ZUCKER NACHWURZEN.
RBGEDEGKT FUR GA. 1 STUNDE IN DEN KUHLSGHRANK STELLEN, DAMIT SICH DIE
AROMEN ENTFALTEN. VOR DEM SERVIEREN NAGH BELIEBEN MIT KASE GARNIEREN
UND BRANDT SAATEN DAZU REIGHEN.




